CASA
NOSTRA

A
l.r ‘f "
“‘g U3 ‘9‘ "_ =

b Y

o (
[} \.ll‘
AR '{'«L

Qllzr W

_*’)l[\ ‘

RESTAURAN'




Benvenuti a Casa — Wiilkommen Daheim

Es gibt einen Ort, an dem die Zeit ein wenig langsamer lduft. Wo der Duft von
Jrischem Basilikum, reifen Tomaten und warmem Olivendl Erinnerungen an
laue Sommerabende in den Gingen sizilianischer Dorfer weckt.

Wir heil3en Sie von ganzem Herzen in unserem kleinen Stiick Sizilien
willkommen. Lassen Sie den Trubel des Alltags fiir ein paar Stunden hinter
sich. SchlieBBen Sie die Augen, geniel3en Sie ein gutes Glas Wein und lassen
Sie sich von unserer traditionellen Kiiche verwéhnen — so wie sie schon seit

Generationen von unseren Nonnas mit viel Liebe zubereitet wird. Bei uns sind
Ste nicht nur Gast, sondern 1eil der Familie.

Thre besonderen Momente bei uns

Das Leben bietet viele Griinde zum Feiern und die schonsten Erinnerungen
entstehen bekanntlich an etnem reich gedeckten Tisch im Kreise der Liebsten.

Ob eine romantische Hochzeit, traditionelle Feste wie Kommunionen und
Konfirmationen, ein erfolgreiches Firmen-Fvent oder jegliche andere private
Feierlichkeit — wir dffnen unsere Tiiren fiir Ihre unvergesslichen Momente. Mit
viel Herzblut, mal3geschneiderten Meniis und unserem gemiitlichen Ambiente
sorgen wir dafiir, dass Ihr Fest zu einem ganz besonderen Erlebnis wird.
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mischte Vorspeise mit Bresaola, Salami und
thanter Salami
| CARPACCIO TARTUFO..... 17,00

Carpaccio vom Rind auf einer Triiffel Mascarpone-Creme
mit Rucola, Parmesan, Kirschtomaten und schwarzem

Pfeffer
CARPACCIO DI MANZ0.....16.00

Hauchdiinnes Rindfleisch mit Rucola, Parmesan, Olivendl,

Zitrone, Salz und Pfeffer

VITELLO TONNATO..... 15,50
Diinne Scheiben vom rosa gekochten Kalbsfleisch mit
Thunfisch-Kapern-Creme

GAMBAS PIL PIL..... 15,00
10 Garnelen in Ol gebraten mit Krdutern,

Knoblauch und Chili

BURRATA CAPRESE..... 14.00
Burrata-Mozzarella, bunte Kirschtomaten,
Rucola und Basilikum

PASTA SFOGLIA..... 12,00
Frittierte Blatterteigrollen gefillt mit Fetakdse,
dazu unsere Creme della Casa

PI177A PANINO..... 8,00

Pizzabritchen mit Creme della Casa

INSALATA

SERVIERT MIT GEROSTETEM SIZILIANISCHEM BROT UND HAUS-
GEMACHTEM WEIBEM BALSAMICO-DRESSING

INSALATA DI VITELLO.....16,50
Gemischter Blattsalat mit Kirschtomaten, Gurke, Mais,
marinierten Oliven, dazu Kalbsstreifen mit Champignons

INSALATA SALMONE.....16,00

Gemischter Blattsalat mit Kirschtomaten, Gurke,
Paprika, Méhre, dazu Lachsstreifen mit 5 Garnelen und
Limette

INSALATA AVOCADO.....16,00
Gemischiter Blattsalat mit Kirschtomaten, Avocado, roten
Zwiebeln, Fetakdse und Walniissen, dazu 6 Garnelen

INSALATA RUSTICO.....16.00
Gemischiter Blattsalat mit Kirschtomaten,
marinierten Oliven, Feigen, Burrata und
gebratener Bresaola

~ INSALATA CAPRINO.....15,00

- Gemischter Blattsalat mit getrockneten Tomaten, Gurke,
~ Paprika, Mohre und marinierten Oliven, dazu gebackener
; ﬂk@se, garniert mit Honig und Rosmarin

BRUSCHETTA

BRUSCHETTA BURRATA.....12.00
3 Scheiben gerdstetes sizilianisches Brot mit Gua
Tomate, roten Zwiebeln, Burrata und Basilikum
e
TRIS DI BRUSCHETTA.....10.00 ke
3 Scheiben geristetes sizilianisches Brot in den Varianten:

Pomodoro, Nostra und Tonno mit roten Zwiebeln

BRUSCHETTA NOSTRA.....8.50
3 Scheiben gerostetes sizilianisches Brot mit Creme della
Casa, Tomate, roten Zwiebeln, Basilikum und Rucola

BRUSCHETTA POMODORO.....7.50
3 Scheiben gerostetes sizilianisches
Brot mit Tomate, roten Zwiebeln und Basilikum

ZUPPA

CREMA DI POMODORO.....6.00
Ttalienische Tomatensuppe mit
Basilikum und Croutons

PIATTO DI FORMAGGI

KASEPLATTE.....22.50

Grana Padano, Pecorino Romano, Taleggio,
Gorgonzola, Provolone, Ziegenkdse, marinier-
te Oliven, getrocknete Tomaten, Honig und
Preisebeeren

FEine erlesene Auswahl feinster italienischer
und mediterraner Kdsespezialitdten: wiirzi-
ger Grana Padano, aromatischer Pecorino
Romano, cremiger Taleggio, krdiftiger Gor-
gonzola, milder Provolone sowie zarter Zie-
genlkidse. Serviert mit marinierten Oliven,
sonnengetrockneten Tomaten, feinem Honig
und fruchtigen Preiselbeeren.

Weinempfehlung:

Zensa Primitivo Bio (Apulien) — Ein vollmun-
diger, harmonischer Rotwein mit Aromen von
reifen dunklen Frichten, feinen Gewitirznoten
und einem weichen Abgang. Die perfekte Be-
gleitung zu kriftigen Kdasesorten und medi-
terranen Antipasti.

Alternativ empfehlen wir den Zensa Nero di
Troia Bio, dessen elegante Struktur und
Jruchtige Noten hervorragend mit Gorgonzo-
la, Pecorino und Taleggio harmonieren.




:ﬁfE’LLA CASA. .18.00

In Traffel-Sahnesauce und Parmesan, ummantelt mit

" Bresaola und 6 Garnelen

IMPERIALE.....16.50
Gorgonzola-Sahnesauce, Kirschtomaten, Spinat und
Kalbsstreifen

SALMONE.....16.00
In cremiger Hummersauce mit gebratenem Lachs,

Schalotten und Dill

PESTO CAPRINO.....14.50

Mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, Kirschtomaten,

Schalotten und gratiniertem Ziegenkse

ALFREDO.....14,00

Mit einer cremigen Parmesansauce und Butter

LINGUINI

FRUTTI DI MARE.....17,00

Mit Garnelen, Pulpo, Muscheln, Calamarti,
Kirschtomaten, Knoblauch, leicht pikant in
einer tomatisierten WeilBweinsauce

AGLIO E OLIO.....11,00
MIT 8 GARNELEN.....16,00
In Olivenol, Knoblauch, Chili und

Kirschtomaten

SALMONE ALLA CARBONARA.....16.00
Mit Lachs, Parmesan, Ei, Muskat, Schalotten,
Zitronenabrieb und schwarzem Pfeffer

POMODORO.....14,00
Mit Tomatensauce, Kirschtomaten, Schalotten,
Rucola und Mozzarella

FUSSILONI

CASA NOSTRA.....17.00
Mit Kalbsstregfen Oliven, Kirschtomaten, Schalotten
Champignons in Tomaten-Sahnesauce

POLLO E FUNGHL.....15,00
In Sahnesawce mit Hihnchenbruststreifen,
Schalotten und Champignons

PESTO ROSSO.....15,00
Mit cremigem rotem Pesto, getrocknete Tomaten,
armesan und Héhnchenbruststreifen

IATA. 14,00
noblauch Kirschtomaten und

und Mozzarella uberbacken

PARMIGIANA DI MELANZANE..... 14.50
Aubergine, Tomatensauce, Basilikum und
Parmesan tiberbacken

GNOCCHI SPINACI E
GORGONZOLA.....14,00

Mit Spinat, Gorgonzola-Sahnesauce und
Mozzarella tiberbacken

GNOCCHI ALLA SORRENTINA.....14,00
Mit Kirschtomaten und Basilikum in
Tomatensauce und Mozzarella tiberbacken

LASAGNE EMILIANA - 15,00

Hausgemachte Lasagne nach traditioneller
Art aus der Emilia-Romagna. Zarte Nudel-
bliatter werden Schicht fiir Schicht mit ei-
nem herzhaften Ragii aus 100 % Rind-
fleisch, cremiger Béchamelsauce. feinem
Parmesan und Mozzarella aufgebaut und
goldbraun iiberbacken. Ein klassisches itali-
enisches Ofengericht mit vollmundigem Ge-
schmack und einer besonders cremigen
Konsistenz.

Getrankeempfehlung:

Zensa Primitivo IGP Puglia - Der fruchtige,
vollmundige Charakter dieses italienischen
Rotweins harmoniert hervorragend mit dem
kriaftigen Ragii und dem geschmolzenen
Kase der Lasagne.

Alternativ:

San Pellegrino Aranciata - Die leichte Zi-
trusnote sorgt fiir einen angenehmen Kon-
trast zur herzhaften Lasagne.

Peroni Nastro Azzurro - Ein erfrischendes
italienisches Bier, das die Aromen des Ge-
richts perfekt erginzt.
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‘UNSER TEIG IST VEGAN UND AUF WUNSCH AUCH
EIG ERHALTLICH

MARGHERITA.....11,00
_omatensau&e, Fior di Latte und Oregano

~ SALAML.....13.00
- Tomatensauce, Fior di Latte und Salami vom Rind

| TONNO....I3.00
Tomatensauce, Fior di Latte und Thunfisch

PROSCIUTTO E FUNGHL.....13.50
Tomatensauce, Fior di Latte, Putenkochschinken und
frische Champignons

MARINARA.....13.,50

MIT BURRATA.....17.00

Tomatensauce, Anchovis, Knoblauch, Kapern,
marinierte Oliven, Chili und Oregano

DIAVOLO.....14.50
Tomatensauce, Fior di Latte, pikante Salami
vom Rind, marinierte Oliven und Chili

VEGETALE.....14,50
Tomatensauce, Fior di Latte, Knoblauch,
Jrische Champignons, Paprika und Spinat

FESTA DI TONNO.....15,00
Tomatensauce, Fior di Latte, rote Zwiebeln,

Kirschtomaten, Chili, Schafskdse und Thunfisch

BURRATA.....15,00
Tomatensauce, Kirschtomaten, Basilikum
und Burrata-Mozzarella

SALMONE.....16,00
Tomatensauce, Fior di Latte, Lachsstreifen,
Spinat und Knoblauch

BRESAOLA E RUCOIA.....16,00
Tomatensauce, Fior di Latte, Rucola,
Parmesan und Bresaola

FRUTTI DI MARE.....17,00
Tomatensauce, Fior di Latte, Garnelen, Muscheln,
Calamari, Pulpo, Knoblauch und Kirschtomaten

- PIZZA GOURMET

F e . - oy - L )
RDEN AUSSCHLIESSLICH MIT FIOR DI LATTE MOZ-

TARTUFO.....20.00 ,
Mascarpone-Triiffel-Creme, Fior di Latte,
Rindercarpaccio, Parmesan und Rucola

SURF .N* TURF.....18,00

Tomatensauce, Fior di Latte, Rucola, Parmesan,
6 Garnelen und Kalbsstreifen

PORCINI.....18.00
Steinpilzcreme, Fior di Latte, gebratene Steinpilze,

Beef Bacon und Schnittlauch

G.0.AT.....18.00
Ziegenkdse, Fior di Latte, Feige, Walnuss,
Lavendel Honig und getrocknete Lavendelbliiten

PESTO PESTO.....17.50
Mascarpone-Basilikum-Pesto,
Tomaten-Carpaccio und Burrata-Mozzarella

CAESARE (PIZZA BIANCA).....17,00
Fior di Latte, Lattuga-Salat,
Caesar-Dressing, Parmesan und Hahnchenbruststreifen

G.0.AT.

Fior di Latte, cremiger Ziegenka-
se, frische Feigen, knackige Wal-
nusse, aromatischer Lavendelho-
nig und feine getrocknete
Lavendelbliiten - eine auf3erge-
wohnliche Pizza mit einer perfek-
ten Balance aus siif3en, nussigen
und wiirzigen Aromen.

Dazu empfehlen wir ein Glas Zen-
sa Primitivo Organic - ein voll-
mundiger, samtiger Rotwein mit
fruchtigen Noten von Kirschen
und dunklen Beeren, der die siif3-
herzhafte Komposition dieser Piz-
za perfekt abrundet.




ST EIN TRADITIONELLES ITALIENISCHES "PIZZA-SAND-
'S DER REGION KAMPANIEN; INSBESONDERE GRAGNANO
/ ;ZVEAPEL) SERVIERT MIT POMMES FRITES ODER KLEINEM GE-

%ﬂm SALAT

| ROASTBEEF....16.00
5;& 1 b ~ Roastbeef, gemischter Blattsalat, rote Zwiebeln,
B Kirschtomaten und Gurkensalat
MEDITERRANEO.....15,00

Hahnchenbrustfilet, gegrillte Paprika, gegrillte
Zucchini, getrocknete Tomaten, Rucola und Pesto Rosso

BURRATA.....15,00
Burrata-Mozzarella, Kirschtomaten, Avocado,
Rucola, Walniisse und Pesto Verde

VEGANE GERICHTE

PIZZA SPINACIL.....17,00
Spinatcreme, frische Champignons, Knoblauch
und rote Zwiebeln

PI177ZA VERDURE.....17,00
Tomatensauce, Spinat, Paprika, Artischocken,
rote Zwiebeln und Basilikumdl

CHILI SIN CARNE.....15,00
Veganes Hackfleisch. Schalotien, Knoblauch, Chili, Kid-

neybohnen, Mais und Paprika, dazu sizilianisches Brot

PESCE
GAMBAS DELUXE
(1/2 KILO - FUR EINE PERSON).....25,00
GAMBAS DELUXE
(1 KILO - FUR ZWEI PERSONEN).....45,00

Black Tiger Garnelen (Easy-Peel) entdarmt und ohne
Kopf mit Knoblauch, Chili, Krauter-WeilBweinsauce oder
in einer pikanten Tomatensauce, dazu Creme della Casa,
gerdstetes sizilianisches Brot und ein kleiner

gemischter Salat

SALMONE.....24,00
Lachsfilet auf einer Pesto-Sahnesauce.mit
Spinat und Rosmarinkartoffeln

FRITTO DI CALAMARI E

GAMBERIL.....20.50

Tintenfischringe und Garnelen in Hauspanade frittiert,
mit Creme della Casa, Pommes frites, gerdstetes siziliani-
sches Brot und kleinem Salat

CARNE

VITELLO ALLA GRIGLIA.....28.00

Diinne Steaks vom Kalbsriicken gegrillt auf einer

- Traffel-Sahnecreme mit Rostzwiebeln und Tagliatelle in
 Butter geschwenlkt, dazu ein kleiner gemischter Salat

wgeklopftes Kalbssteak Rucola Kirschtoma-
in und Rgifmarmkartoﬁeln

POLLO AL FORNO.....24, OO : -
Hahnchenbrustﬁlet mit Tomaten und Mozzarella
cken auf einer Tomatensauce, dazu Rosmarinkar
und Grillgemiise

BAMBINI
e
BAMBINI LINGUINL....7.00
Linguini in Tomatensauce
BAMBINI PIZZA MARGHERITA.....8.00

Tomatensauce und Mozzarella

CHICKEN NUGGETS.....8.00
Panierte Hihnchenstiicke mit Pommes frites,
dazu Mayonnaise und Ketchup

COTOLETTA

ITALIENISCH PANIERTES SCHNITZEL MIT KRAUTERN

PICCATA MILANESE.....26,00

Kalbsschnitzel paniert mit Parmesan, dazu Spaghetti
mit Knoblauch, Oliven, Schalotten und
Kirschtomaten in Tomatensauce

COTOLETTA CAPRESE.....25.00
Kalbsschnitzel mit Tomaten und Mozzarella
itberbacken, dazu Pommes frites und ein kleiner Salat

COTOLETTA VIENNA.....24.00
Kalbsschnitzel mit Rosmarinkartoffeln oder
Pommes frites, dazu Gurkensalat und Preiselbeeren

CONTORNI

BEILAGEN

KLEINER ROMANASALAT.....7,00

Mit Caesar-Dressing, Parmesan und Croutons
KLEINER GEMISCHTER SALAT.....6,00
GRILLGEMUSE.....5.00
ROSMARINKARTOFFELN.....4.50
POMMES FRITES.....5,00

SPINAT.....4.50

GEROSTETES SIZILIANISCHES BROT.....4.00
DOLCE

P17Z7ZA NUTELLA.....10,00
Gebackener Pizzateig mit Nutella,
Puderzucker und Erdbeeren

YOGURT DI LOTUS.....7.00
Sahnejoghurt mit Lotuskeksen

TIRAMISU PISTACCHIO.....8.00
Mascarpone-Pistaziencreme mit ~*
Loffelbiskuit, in Espresso und Likor getaucht

TIRAMISU.....7,00
Mascarpone Creme mit Loﬁelbtskuzt i
in Espresso und leor getaucht R




CAFFE

(

PRE:DINNER DRINKS ESPRESSO DOPPIO.....4,00

ESPRESSO MACCHIATO.....3,00
ESPRESSO MACCHIATO DOPPIO.....5,00
CAFFE CREMA.....3,00

CAFFE CREMA DECAFFEINATO.....3,20
CAPPUCCINO.....4,00 .
CAPPUCCINO DECAFFEINATO.....4,00
MILCHKAFFEE.....4,40

MILCHKAFFEE DECAFFEINATO.....4,40
LATTE MACCHIATO.....4,40

LATTE MACCHIATO DECAFFEINATO.....4,40
HEISSE SCHOKOLADE.....4,00 j
HEISSE SCHOKOLADE MIT SAHNE.....4,50

" LILLET BERRY.....8,00

_ Lillet Blanc, Wild Berry und Beeren

LILLET BASIL.....8,00
Lillet Blanc, Zitronenlimonade, Basilikumsirup
und Basilikum

Lillet Blanc, Ginger Ale und Limette

HUGO.....7,00

Prosecco mit Holunderbliitensirup, Minze

und Limette s
CAFFE VEGANO

APEROL SPRITZ.....7,50 MIT GLUTENFREIEM HAFERDRINK

Aperol, Prosecco und Soda
CAPPUCCINO.....4,60

MILCHKAFFEE.....4,60
LATTE MACCHIATO.....4,60

LIMONCELLO SPRITZ.....8,00
Limoncello, Prosecco, Soda und Zitrone

Auf Eis mit Zitrone

TE CEASSICO

. DIVERSE SORTEN.....3.00
ANALCOLICHE
ALKOHOLFREIE DRINKS FRISCHER MINZTEE.....4,50

Auf Wunsch mit Zitrone, Ingwer oder Honig

RHEINFELS

MINERALWASSER 0,25L.....3,20

STILLES WASSER 0,25L......3,20 BIRRA
VOM FASS

SAN PELLEGRINO 0,75L......8,00
ACQUA PANNA 0,25L......3,50

BOLTEN ALT 0,25L......3,50
ACQUA PANNA 0,75L.....8,00

BOLTEN ALT 0,40L.....5,00

SINALCO BIRRA

FLASCHE

COLA 0,33L.....3,50

COLA0,5L.....5,50

COLALIGHT 0,33L.....3,50

COLALIGHT 0,5L......5,50

ZITRONE, ORANGE ODER SPEZI 0,33L....3,50
ZITRONE, ORANGE ODER SPEZI 0,5L.....5,50
APFELSCHORLE 0,33L.....3,50
APFELSCHORLE 0,5L......5,50

WEIZENBIER 0,5L......5,00
WEIZENBIER (ALKOHOLFREI) 0,5L.....5,00
" PERONI 0,33L.....4,00

PERONI (ALKOHOLFREI) 0,33L.....4,00
PILS (ALKOHOLFREI) 0,33L......4,00
RADLER 0,33L.....4,00

RADLER (ALKOHOLFREI) 0,33L.....4,00
MALZBIER 0,33L.....4,00

SAN PELLEGRINO ROSSA 0,33L.....4,00
SAN PELLEGRINO ARANCIATA 0,33L....4,00 PROSECCO
SAN PELLEGRINO LIMONATA 0,33L.....4,00
BITTER LEMON 0,2L.....3,50

GINGER ALE 0,2L.....3,50

TONIC WATER 0,2L......3,50

GINGER BEER 0,2L.....3,50

WILD BERRY 0,2L.....3,50

EFFECT ENERGY 0,33L.....4,00

EFFECT ENERGY ZERO 0,33L.....4,00

PROSECCO 0,1L.....5,00
PROSECCO 0,75L.....30,00

DIGESTIVO
AFTER-DINNER DRINKS JE 4cl

AVERNA (29 % Vol.).....4,00
RAMAZZOTTI (30 % Vol.).....4,00
GRAPPA (40 % Vol.).....4,00
LIMONCELLO (25 % Vol.).....4,00
SAMBUCA (38 % Vol.).....4,00
JAGERMEISTER (35 % Vol.).....4,00

SAFTE & EIS TEE

DIVERSE SAFTE 0,3L.....3,20
DIVERSE SAFTE 0,5L.....5,50
SAFTSCHORLEN 0,3L......3,50
SAFTSCHORLEN 0,5L.....6,00

LIQUORI
SPIRITUOSEN JE 4cl

ABSOLUT VODKA (40 % Vol.).....4,50
HAVANA CLUB (40 % Vol.).....4,50
JACK DANIELS (40 % Vol.).....5,00
JIM BEAM (40 % Vol.).....4,00
JOHNNIE WALKER (40 % Vol.).....4,00
CHIVAS REGAL (40 % Vol.).....6,00
TEKIRDAG GOLD (45 % Vol.).....5,00
BEEFEATER GIN (40 % Vol.).....4,50
HENDRICKS GIN (44 % Vol.).....6,00
MALFY GIN (41 % Vol.).....5,00

MALFY GIN ROSA (41 % Vol.).....5,00
MALFY GIN LIMONE (41 % Vol.).....5,00
MALFY GIN ARANCIA (41 % Vol.).....5,00

VINI
CHARDONNAY WEISS




VINI BIOLOGIC]
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ZENSA PlNOT GRIGIO ORGANICO

ITALIEN -

Leicht, frisch und fruchtig mit Aromen von

griinen Apfeln, Birnen und Zitrusfriichten. !
Ein harmonischer WeiBwein mit angenehmer Saure

und einem eleganten Abgang.

ZENSA PRIMITIVO ORGANICO

ITALIEN -

Vollmundig und weich mit intensiven Aromen g
von reifen Beeren, Pflaumen und einem Hauch

von Vanille. Ein kriftiger Rotwein mit sanften

Tanninen und langem Abgang.

Gegréfffen& Fleisch,

ra}fe.m.» Kad&

ZENSA NERO DI TROIA ORGANICO
ITALIEN - - -

Wiirzig und elegant mit Noten von dunklen
Frichten, Kirschen und feinen Gewtirzen,

Ein charaktervoller Rotwein mit guter Struktur
und ausgewogenem Geschmack.

ZENSA NERO D'AVOLA
APPASSIMENTO ORGANICO

ITALIEN - w

Intensiv und fruchtbetont mit Aromen von

reifen dunklen Beeren, Kirschen und einem Hauch
von Schokolade. Durch die Appassimento-Methode
besonders weich und rund im Geschmack.

ZENSA ROSE ORGANICO

ITALIEN «--ccccecccmarnnnnmmnnnnns o

H#‘é’g{gcf:‘, }_tmun,
fr#‘f&m K&Z&&.

@

mem

WJA e.r eiftem

Frisch und fruchtig mit feinen Noten von Erdbeeren, O Salaten, Antipasts,
Himbeeren und floralen Nuancen. Ein eleganter Rosé ‘w sommerlichen Gerichlen,

mit lebendiger Siure und einem angenehm, e
fruchtigen Abgang.

ZENSA FIANG ORGANICO v :
ITALIEN - -

Trocken und arornatlsch mit Noten von weillen Bliiten,
Pfirsich und tropischen Friichten. Ein weicher,

=" Fisch und Gefligel.

. joefééé__ﬂ_"b _.é_é_;_&‘(éfb 204 :‘J
Pasta mil hellen Saucen,

harmonischer Weillwein mit frischem, :

langanhaltendem Abgang. % ity e Kise

ZENSA ROSSO PUGLIA ORGANICO . passl e beston ze- *)
ITALIEN - | : o Dust G_,;ffé
Kriftig und ausgewogen mit Aromen von rel["en ’  [aza, a, Gegrlliem,
Waldbeeren, Kirschen und mediterranen Kriutern. | mediterranen Gerichlen

Ein vollmundiger Rotwein mit weichen Tanninen
und einem runden Finale.

_ i /s
= Due Vg gw Vo g

D) Pasta mil kriftigen Saucen,

eréckfm,

B 7 Scha.éo!ade V4

Fisch, Gefligel und. )

(7

v




ANTIPASTI & BRUSCHETTA
ANTIPASTO MISTO ITALIANO — A, G

CARPACCIO TARTUFO — G

CARPACCIO DIMANZO - G
VITELLO TONNATO — C, D, G, J
GAMBAS PIL PIL. — B, L
BURRATA CAPRESE — G
PASTA SFOGLIA — A, G

PIZZA PANINO — A, G

Alle Bruschetta Varianten — A, G

PIATTO DI FORMAGGI
KASEPLATTE — G

ZUPPA & INSALATA b3
CREMA DI POMODORO — G, 1

INSALATA DI VITELLO — J,.L
INSALATA SALMONE — B, D, J, L
INSALATA AVOCADO - B, H, J, L
INSALATA RUSTICO — G, J, L
INSALATA GAPRINO — G, J. L
INSALATA ROMANA — A, C, G, J.

PASTA (Alle Pastagerichte enthalten glutenhaltiges Getreide [A]
und Milchprodulte [G])

DELLA CASA ~ B, L

IMPERIALE (Keine zusdszlichen Allergene aul3er A & G)

SALMONE — D, L

PESTO CAPRINO -~ H

ALFREDO - (Keine zusitzlichen Allergene auBer A & G)
FRUTTIDIMARE — B, D, L, N

AGLIO E OLIO / MIT 8 GARNELEN - B, L (Garnelen Option)
SALMONE ALLA CARBONARA — C, D

POMODORO - (Keine zusitzlichen Allergene auBer A & G)
CASA NOSTRA - (Keine zusitzlichen Allergene auBer A & G)
POLLO E FUNGHI - (Keine zusitzlichen Allergene auBer A & G)
PESTO ROSSO - (Keine zusitslichen Allergene aul3er A & G)
ARRABBIATA — (Keine zusdtzlichen Allergene auBer A & G)
LASAGNE EMILIANA — 1

PARMIGIANA DI MELANZANE - (Keine zusitzlichen Allergene auBer A & G)

GNOCCHI SPINACI E GORGONZOLA — (Keine zusitzlichen Allergene
auler A & G)

GNOCCHI ALLA SORRENTINA - (Keine zusdtzlichen Allergene auBer A & G)
.1._ g4 PIZZA CLASSIC & GOURMET (Alle enthalten Weizen [A] und Kise [G])
~ MARGHERITA / SALAMI / PROSCIUTTO E FUNGHI / DIAVOLO / VEGETALE / BURRATA
L‘Q{_ %R_.TUFO /PORCINI - (Standard Allergene A & G)
D W

R : &
n zu Allergenen und Inhaltsstoﬁ"en :

_ erswht Bitte beachten Sie, dass trotz groB'
unserer Kiiche Kreuzkontammauonen nicht

GOAT=H
PESTO PESTO - H (Pesto)
CAESARE (PIZZA BIANCA) — J (Dressing)

PANUOZZ0 (Alle Sandwiches enthalten Weizen [A] und Kise [G])
ROASTBEEF — (Standard Allergene A & G)

MEDITERRANEO — H (Rotes Pesto)
BURRATA — H (Walniisse & Griines Pesto)

VEGANE GERICHTE
PIZZA SPINACI — A (Kein Kise, kein G)

PIZZA VERDURE — A (Kein Kise, kein G)
CHILI SIN CARNE — A (Sizilianisches Brot)

PESCE & CARNE
GAMBAS DELUXE — B, G, L

SALMONE - D, G, H (Pesto)

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI — A, B, N
VITELLO ALLA GRIGLIA — G, L

PAILLARD ALLA GRIGLIA — G

POLLO AL FORNO — G

PICCATA MILANESE — A, C, G

CO.TOLE"ITA GAPRESE — A GG
COTOLETTA VIENNA—A €

BAMBINI & CONTORNI
BAMBINI SPAGHETTI — A, G

BAMBINI PIZZA MARGHERITA — A, G
CHICKEN NUGGETS — A, C

KLEINER ROMANASALAT — A, C, G,J
GEROSTETES SIZILIANISCHES BROT - A

DOLCE
PIZZANUTELLA — A E G H

YOGURT DI LOTUS — A. G
TIRAMISU PISTACCHIO — A. C, G, H
TIRAMISU — A, C, G

PANNA COTTA - G

Aperitivi (Lillet, Hugo, Aperol. Limoncello, Martini)
—L,1

Sinalco (Cola, Cola Light, Zitronenlimonade, Orange, Spexi)
—1,3911,12

Schweppes & Energy (Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale, Effect)
1,310, 11,12, 14

Caffe & Caffe Vegano (Alle Kaffeegetrinke & Espresso)
=G,9

Birra (Alle Biere vom Fass & Flasche, auch alkoholfrei / Malzbier)
— A (Gluten durch Gersten /Wei: [z). 1 (beim Malzbier)

Vini & Prosecco (Alle Weine, Rosé und Prosecco)
-~ L (Sulfite)
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IMPRESSUM & HINWEISE
Betreiber:
Seda Sen
Rahmstr. 145a
46562 Voerde
Kontakt: info(@restaurant-casa-nostra.de
Zu unseren Preisen & Allergenen:
Alle Preise sind in Euro (€) angegeben und verstehen sich
als Endpreise inklusive der gesetzlichen :-.
Mehrwertsteuer sowie des Bedienungsgeldes. e
Die Sicherheit unserer Giste liegt uns am Herzen. Um das 9 oy
Design unserer Speisekarte tibersichtlich zu halten, haben ot i,
wir auf die Kennzeichnung direkt am Gericht verzichtet. Eine o 3
vollsténdige, detaillierte Ubersicht aller Allergene und Zu- o, =
satzstoffe zu jedem einzelnen Gericht und Getréink sowie die  # 4
dazugehorige Legende finden Sie auf den letzten Seite dieser
Speisekarte.
Trotz grof3ter Sorgfalt in unserer Kiiche konnen Tt _}'v =
Kreuzkontaminationen und Spuren von Allergenen nicht T
vollstandig ausgeschlossen werden. .
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